Unién Europea
] W! MINISTERIO
Fondo Europeo Agricola “;) DE AGRICULTURA, PESCA

de Desarrollo Rural a Y ALIMENTACION

Europa invierte en las zonas rurales casti"a. La ManCha

Formacion Agraria. Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha 2022. Cofinanciado por el Fondo Europeo FEADER.

ELABORACION DE QUESO
FRESCO Y PRODUCTOS LACTEOS.

Curso gratuito y presencial.

FECHAS: 20, 21, 22, 23 y 24 de Junio 2022.

ORGANIZA v LUGAR DE REALIZACION: CERSY RA instituto Regional de

Investigacion y Desarrollo Agroalimentario y Forestal de Castilla La Mancha.Tel: 926-276681.
cersyra@;jccm.es c.Gps: N38.77219¢ W 3.388942.

PROGRAMA: 30 horas. pe 9:30n a 14:0n. y de 16:00h a 19:00h
DIA 20 de Junio (Lunes) 16

producto. Proceso de fabricacion. APP

Queso tipo burgos, cuajada y yogurt: Descripcion del

y alteraciones.

DIA 21 de Junio (Martes Clase prdctica: Fabricacion queso fresco tipo urgos, cuajada y

yogurt. Queso pasta dcida y pasta bBlanda: Descripcion del prodq l.': Proceso de IL_ ion. APPCC.
Defectos y alteraciones. o - e

DIA 22 de Junio (Miércolés)

Queso de pasta prensada. Descripe
alteraciones.

DIA 23 de Junio (jueves): cif |

torta. Descripcidn del producto. Proceso qeeg

DIA 24 de Junio (Viernes):

INSCRIPCIONES:

HaSta E| 15 JuniO 2022. MéXimo 16 6 20 alumnOS (segun situacion sanitaria).
Las solicitudes se presentaran en cualquier Registro Oficial. una

vez registradas se ruega que se envien escaneadas por la Administracion al e-mail del

CERSYRA: cersvra@jccm.es para ponernos en contacto con los alumnos. Es

importante que email se entienda bien.

( *) Los destinatarios del Curso seran las personas que desarrollen sus actividades o presten sus servicios en los sectores agricola,
alimentario y silvicola, los gestores de tierras y otros agentes econémicos que constituyan PYME, y cuyo &mbito de actuacion sea el
medio agroalimentario y silvicola, asi como todas aquellas personas cuyo trabajo se realice o potencialmente pueda realizarse en
dicho ambito”.


mailto:cersyra@jccm.es

