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CURSO DE FORMACION
ELABORACION DE QUESOS
PROGRAMA

Dia 13 de noviembre de 2018:
10:00-14:00 h: ELABORACION DE QUESO. GENERALIDADES.
Mario Roman Esteban. Consultor Industria Alimentaria QUAIIAM S.1.

16:00-19:00 h: ELABORACION DE PASTA ACIDA Y YOGUR.
Mario Roman Esteban. Consultor Industria Alimentaria QUAIIAM S.i.

Dia 14 de noviembre 2018:
10:00-14:00 h: ELABORACION DE QUESO FRESCO TIPO BURGOS.
Mario Roman Esteban. Consultor Industria Alimentaria QUAIIAM S.1.

16:00-19:00 h: CALIDAD DE LA LECHE. TIPOS DE QUESOS.
Ramon Arias Sanchez. Técnico Superior CERSYRA. IRIAF.

Dia 15 de noviembre 2018:
09:00-15:00 h: VISITA A LA QUESERIA “ALIMENTOS DE MIRAFLORES”, en Miraflores de la Sierra (Madrid).

Lugar de celebracién: Centro de Investigacién Apicola y Agroambiental de Marchamalo (CIAPA-IRIAF). Camino San
Martin, s/n. 19180 MARCHAMALO (GUADALAJARA).

Coordinaciéon: Ana M. Aventin Puértolas. E-mail: aaventin@jccm.es. Teléfono: 949 888619

MAXIMO 20 PLAZAS*

Presentacién de solicitudes (Anexo Xl), en Direccién Provincial de Agricultura, Medio Ambiente y Desarrollo Rural

de Guadalajara, Oficinas Comarcales Agrarias, CIAPA de Marchamalo, cualquier oficina de Registro Unico o Registro
Electrénico de la JCCM, hasta el dia 31 de octubre de 2018.

*Los destinatarios del Curso/Taller seran las personas que desarrollen sus actividades o presten sus servicios en los sectores agricola,
alimentario y silvicola, los gestores de tierras y otros agentes econémicos que constituyan PYME, y cuyo ambito de actuacion sea el medio
agroalimentario y silvicola, asi como todas aquellas personas cuyo trabajo se realice o potencialmente pueda realizarse en dicho ambito.




